
۲۰۲۶فرم فروشندگان خوراکی و نوشیدنی 
اگر غذا یا نوشیدنی می‌فروشید، سرو می‌کنید، نمونه رایگان می‌دهید یا به نمایش می‌گذارید، این فرم را پر کنید. غذای 
بسته‌بندی‌شده و نوشیدنی الکلی هم شامل می‌شوند.

 عصر۴:۳۰ صبح تا ۱۰:۳۰، ساعت ۲۰۲۶ دسامبر ۱۲زمان بازار: شنبه 
 خیابان نِیپیر، فیتزروی۲۰۱محل: تالار شهر فیتزروی، شماره 

Fitzroy Town Hall — 201 Napier Street, Fitzroy
 نوامبر بفرستید. پرداخت هزینه غرفه، مجوز فروش غذا نیست؛ فعالیت و مدارک شما باید تأیید ۱۳فرم و مدارک را تا جمعه 

شوند.
secretariat@australianlionandsunassociation.com.au

 مشخصات شما۱
: ........................................................ABNنام کسب‌وکار و شماره 

نام مسئول: ........................................................................

موبایل و ایمیل: ...................................................................
 و شهرداری ثبت‌کننده: ........................................FoodTraderشماره 

گروه محل تهیه غذا اگر می‌دانید: ................................................

نشانی محل تهیه و نگهداری غذا: .................................................

 چه چیزی عرضه می کنید۲
موارد مربوط به کارتان را علامت بزنید. فهرست کامل غذاها یا محصولات، مواد تشکیل‌دهنده، قیمت، روش آماده‌سازی و 
تجهیزات را پیوست کنید.
☐ غذای بسته‌بندی‌شده بدون نیاز به یخچال یا فریزر
☐ غذای بسته‌بندی‌شده یخچالی یا منجمد
☐ نمونه رایگان غذا یا نوشیدنی بدون بسته‌بندی
☐ آماده‌کردن غذا در غرفه
☐ گرم‌کردن، پختن یا گرم نگه‌داشتن غذا
☐ قهوه یا دیگر نوشیدنی‌ها
☐ فروش یا تست نوشیدنی الکلی
☐ فعالیت دیگر: ...................................................................

 آشپزخانه و تجهیزات۳
 دلار بیشتر از هزینه غرفه است و باید تأیید شود. اگر به آن نیاز دارید، بگویید. پرداخت ۱۰۰استفاده از آشپزخانهٔ صنعتی کامل 

این مبلغ به‌تنهایی اجازه پخت‌وپز نمی‌دهد.
، شعله، دود و بخار زیاد، تأیید کتبی برگزارکننده و سالن را می‌خواهند. فهرست LPGپختن، سرخ‌کردن، گرم‌کردن، گاز مایع یا 

  نوامبر بدهید. الکل نیز تأیید کتبی و مجوزهای قانونی لازم را می‌خواهد. همه۱۳ٔوسایل برقی، توان مصرفی و نیاز به برق را تا 
( داشته باشند. اگر از پیش این کار را Test and Tagدستگاه‌ها و سیم‌های برقی باید برچسب معتبر بررسی ایمنی برق )

 دلار برای هر غرفه انجام می‌شود.۴۰انجام نداده‌اید، روز بازار پیش از استفاده، با هزینهٔ 



 مدارکی که باید بفرستید۴
کنار هر مدرکی که فرستاده‌اید علامت بزنید. فقط اگر موردی به کارتان مربوط نیست، بنویسید »لازم نیست«. اگر مطمئن 
نیستید، از شهرداری بپرسید.

؛ سامانه ثبت فعالیت فروشندگان غذا.FoodTrader☐ مدرک ثبت یا اعلام فعالیت معتبر در 
 با وضعیت جاری یا پذیرفته‌شده، برای همین نشانی و تاریخ.Statement of Trade☐ اعلام حضور در این رویداد یا 

 میلیون دلار و بیمه مسئولیت محصول مناسب.۲۰☐ گواهی معتبر بیمه مسئولیت عمومی حداقل 
☐ فهرست محصولات، قیمت‌ها و محل تهیه و نگهداری غذا.
☐ اطلاعات مواد تشکیل‌دهنده و حساسیت‌زا؛ نمونه برچسب محصولات بسته‌بندی‌شده در صورت نیاز.
☐ گواهی مسئول ایمنی غذا، اگر برای فعالیت شما لازم است.
☐ فهرست تجهیزات برقی، اگر برق می‌خواهید. اگر برچسب معتبر ندارید، بررسی ایمنی روز بازار پیش از استفاده انجام 

 دلار است.۴۰می‌شود و هزینه آن برای هر غرفه 
☐ تأیید کتبی پخت‌وپز، گرم‌کردن، گاز، شعله یا الکل، در صورت نیاز.

 غذا را سالم نگه دارید۵
• غذا را فقط در محل قانونی ثبت‌شده یا اعلام‌شده برای همین فعالیت تهیه و نگهداری کنید. آشپزخانه خانگی ثبت‌نشده 
پذیرفته نیست.

 درجه یا گرم‌تر بماند؛ مگر از روش قانونی کنترل زمان، درست ۶۰ درجه یا سردتر، یا ۵• غذایی که به کنترل دما نیاز دارد، باید 
استفاده کنید. دماسنج میله‌ای دقیق و تجهیزات کافی برای حمل و نگهداری بیاورید.
• غذای خام را از غذای آماده خوردن جدا کنید. غذا را از آلودگی و دست‌زدن مشتری محافظت کنید. مواد غذایی، ظروف و 
بسته‌بندی را روی زمین نگذارید.
• برای غذای بدون بسته‌بندی، امکان مناسب شستن دست با آب آشامیدنی، صابون مایع و دستمال یک‌بارمصرف فراهم 
کنید. شستن ظروف باید جدا باشد. سطح قابل شست‌وشو، ضدعفونی‌کننده مناسب غذا، سطل دردار و ظرف جمع‌آوری 
فاضلاب لازم است. آب کثیف را بدون اجازه در سینک سالن یا مسیر آب باران نریزید.
• مواد و حساسیت‌زاها را بشناسید و اطلاعات درست و برچسب قانونی بدهید. نگذارید مواد حساسیت‌زا بین غذاها منتقل 
شوند. ادعایی مثل »بدون گلوتن« باید قابل اثبات باشد.
• کارکنان باید آموزش یا نظارت لازم را داشته باشند. سوابق ایمنی غذا را همراه بیاورید. تجهیزات و کپسول‌ها را ایمن نگه 
دارید و راه خروج را نبندید. کپسول و پتوی آتش‌نشانی و مدارک سرو الکل را، هرجا لازم است، فراهم کنید.

 تأیید و امضا۶
تأیید می‌کنم اطلاعات درست است و قوانین غذا، شرایط سالن و رویداد را رعایت می‌کنیم. تغییر محصول، مواد، فعالیت یا 
تجهیزات به تأیید کتبی نیاز دارد. با بازرسی همکاری می‌کنیم. برگزارکننده می‌تواند فعالیت ناایمن یا تأییدنشده را متوقف 
کند، برق وسیله را قطع کند یا محصول را جمع کند. تأیید رویداد جای مجوز قانونی را نمی‌گیرد.
نام: ........................  امضا: ........................  تاریخ: ................
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